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HOTEL » RESTAURANT CATERING

Vorspeisen

Consommé mut Fladle 6,50€
Spargelcremesuppe 7.80€
Barlauchcremesuppe mit gebeiztem Lachs 980€
Klemer gemischter Salat 7.80€
Blattsalat an Balsamicodressing mit Datteltomaten und Grana Padano 880€

Marinzertes Carpaccio vom deutschen Farsen Rindertilet
mut Pinien, Olivendl, Grana Padano und Salatbukett 18,80€

Marinzerter griiner und weilser Spargel
und karamellisierter Ziegentrischkase

an Erdbeer griiner Pfeffer Vinaigrette und Salatbukett 16,50€

Gebratene Gambas mit hausgemachter Friihlingsrolle,

an Mango- Chilichutney und Salatbukett 18,80€
Vitello Tonnado mit Thunfischsauce, Kapern und Salatbukett 18,80€
Surt & Turf

Tartar vom Rindertilet und gebratener Gamba
mit Avocado, Tomatensalsa und Salatbukett 1980€
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Unser kleines Menii 49,- €

Vitello Tonnado mit Thuntischsauce,
Kapern und Salatbukett

kK

Hausgemachte Lachsklofchen und Gamba
an Hummersauce
mit Gemiise und Basmatireis

FkFK

Mousse au Chocolat mit exotischen Friichten,
Mandelkuchen und Orangen Ingwer Eis

Veoetarisches Menii 35,- €

Blattsalat an Balsamicodressing mit Datteltomaten
und Grana Padano

kK

Erbsen Risotto mit griinem und werlbem Spargel
Rotweinschalotten und gebackener Ziegentrischkése

ok F

Creme Briilée mit Friichten und Sorbet
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Gourmet Menii

Surf & Turt
Tartar vom Rindertilet und gebratener Gamba
mit Avocado, Tomatensalsa und Salatbukett

gk

Marinierter griiner und weiber Spargel
und karamellisierter Ziegentrischkése
an Erdbeer griiner Pfetfer Vinaigrette und Salatbukett

kK

Gebratener Steinbutt an Beurre Blanc mit frischen Morcheln
Griiner Spargel
Selleriepiirée und hausgemachte Gnocchi

kK

Mascarponecreme mit Rhabarber Erdbeersalat
karamellisierter Blitterterg und hausgemachtes Pistazien Eis

3 Génge ohne Zwischengang 69,- €
4 Génge §3,- €
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Fleisch

. Lowen Hexe*
Schwernerticken getiillt mit Schinken und Kase,
pikant schart gewiirzt mit Gemiise und Pommes f1ites 23,80€
Schweineschnitzel mit Pommes Frites und gemischter Salat 19.80€
Cordon Bleu vom Kalb mit Gemiise und Kroketten 25,80€
Rinderfiletspitzen an Sentsauce mit Gemiise und hausgemachten Spétzle 34.80€
Kalbsriickensteak mit frischen Morcheln
Rahmsauce, Gemiise und hausgemachte Spatzle 3580€
Rinderfilet von der deutschen Farse
an Barlauchjus mit Gemiisen und Kartoffeleratin 3980€

Fisch

Gebratener Steinbutt an Beurre Blanc mit frischen Morcheln
Griiner Spargel, Selleriepiirée und hausgemachte Gnocchi 44,80 €

Lachs und Jakobsmuscheln an Currysauce
mut Gemiise und Basmatirers 3280€

Veoetarisches

Erbsen Risotto mit griinem und werlbem Spargel
Rotweinschalotten und gebackener Ziegentrischkése 22.80€

Hausgemachte Nudeln mit frischen Morcheln a la Creme
zucchini, Datteltomaten und Spargel 26,50€
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Spareel aus Optincen

Spargel mit Kratzete oder neuen Kartofieln und Sauce Hollandaise 24,80€

Spargel mit gemischtem Schinken, Kratzete
und Sauce Hollandaise 3280€

Spargel mit paniertem Schweineschnitzel, Kratzete
und Sauce Hollandaise 3280€

Spargel ,, Madame* iiberbacken mit Schinken und Kase,
neuen Kartotteln und Sauce Hollandaise 3280€

Spargel mit paniertem Kalbschnitzel, Kratzete und Sauce Hollandaise 34.80€

Griiner und werler Spargel mit gebackener Aubergine
neuen Kartoffeln und Bérlauch Hollandaise 29.80€

Griiner und weiber Spargel mit gebratenem Lachs,
neuen Kartofteln und Sauce Hollandaise 3880€

Griiner und werber Spargel
mit gebratene Gambas und Jakobsmuscheln,
neuen Kartofteln und Sauce Hollandaise 42.80€

Griiner und weilber Spargel,
mut gebratenem Rindertilet neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise 47.80€
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Dessert

Creme Brilée mit Friichten und Sorbet 11,50€
Mascarponecreme mit Rhabarber Erdbeersalat
karamellisierter Blitterterg und hausgemachtes Pistazien Eis 11,50€
Mousse au Chocolat mit exotischen Friichten,
Mandelkuchen und Orangen Ingwer Eis 11,50€
Sorbetvariation mit Friichten 11,50€
Limetten Gewiirz Sorbet mit Gin Tonic autgeliillt 980€
Himbeersorbet mit Kaiserstiihler Himbeergeist 980€
Eine Kugel hausgemachtes Sorbet 380€
Gemuischtes Eis mit Sahne 7.80€
Espresso begleitet von einer Kugel Mandeleis 580€
oder klemner Creme Briilée 7.80€
. Kinderdessert*

Schokoladeneis mit Sahne

und Gummuibéren und Smarties 3.80€
.. Heilbe Liebe*

Vanilleers mit lauwarmen Himbeeren

und geschlagene Sahne 980€
.. Coup Déinemark*

Vanilleers mit Schokoladensauce 980€
. Schwarzwaldmédel*

Vanille-, Schokoladeners mit Schattenmorellen,

Kirschwasser und geschlagene Sahne 980€
., E1s auf die Niisse*

Mandel-, Nougat- und Vanilleeis mit Niissen,

Karamellsauce und geschlagene Sahne 980€

Geeister Cappuccino mit Amaretto und geschlagener Sahne 880€



