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HOTEL » RESTAURANT « CATERING

Fleisch
. Lowen Hexe*
Schweinerticken gefiillt mit Schinken und Kase,
pikant schart gewiirzt mit Gemiise und Pommes frites 26,80€
Schweineschnitzel mit Pommes Frites und gemischter Salat 23.80€
Cordon Bleu vom Kalb mit Gemiise und Kroketten 29.80€
Kalbsriickensteak an Morchelrahmsauce
Gemdiise und hausgemachte Spétzle 36,80€

Rib Eye von der deutschen Farse mit Krauterbutter
an Jus mit Gemiise und gebackene Drilling 3880€

Veoetarisches

Risotto mit geschmorter roter Beete, Ziegentrischkédse und gerdstete Niisse 25,80€

Hausgemachte Ricottaravioli mit brauner Butter
Bleu de Auvergene geschmorte Aubergine und Paprika 25,80€
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Fisch Menii

Ceviche vom Skrer mit gebratener Gamba
Ananaschutney und Kartoftel- Avocadosalat

Sk k
Klare Fischsuppe mit Knoblauchbrotcroutons

kK

Gebratener Steinbutt an Beurre Rouge
aut Schwarzwurzeln, Broccoll, Ricottaravioli und Kriuterol

kK

Himbeerpartait mit Tonkabohneneis
marinierte Himbeeren und Blétterteig

3 Gange ohne Zwischengang 68,- €
4 Gange §2,- €
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Unser kleines Menii 49,- €

Marinzertes Vitello mit Linsen- Speckragout,
Créme Fraiche und Salatbukett

gk

Badischer Sauverbraten
Gemdiise und hausgemachte Spétzle

FkFK

Creme Briilée mit Friichten und Sorbet

Vegetarisches Menii 45,- €

Feldsalat an Walnuss- Cranberryviniagrette
und Kracherle

kK

Risotto mit geschmorter roter Beete, Ziegenliischkése
und gerostete Niisse

Sk k
Passionstrucht Panna Cotta
exotische Friichte, Joghurtbiskuit und Pistazien Eis
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Fisch

Lachs und gebratene Gambas an Curry Zitronengrass Sauce
aut Wurzelgemiise und Basmati Nuss Reis 3580€

Gebratener Seeteufel an Velouté
mit Chip vom luftgetrockneten Schinken
aut geschmorten Paprika / Auberginen / Fenchel und Polenta Sticks 3980€

Gedimpfter Skrer an Velouté mit Sentsaat
aut Rahmwirsing geschmorten Gemiisen und Salzkartolfeln 3980€

Gebratener Steinbutt an Beurre Rouge
aut Schwarzwurzeln, Broccolr, und hausgemachte Ricottaravioll 42.80€

Gratinierter Hummer mit Jakobsmuscheln und Miesmuscheln
aut Blattspinat geschmorten Datteltomaten und hausgemachte Gnocchi 45,80€
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Vorspeisen

Consommé mit Flidle

Lauchcremesuppe mit Ziegentrischkéiseravioli ohne Lachs

mit getlammtem Lachs

Klare Fischsuppe mit Knoblauchbrotcroutons

Klemer gemischter Neuershauser Salat

Feldsalat an Walnuss- Cranberryviniagrette
mut Speck und Kracherle

Gebackener Ziegentrischkise mit marinierter roter Beete
Apfel- Ingwerkompott und Salatbukett

Marinzertes Carpaccio vom Rindertilet ., Deutsche Firse*
mit Pinien, Olivendl, Grana Padano und Salatbukett

Gebratene Jakobsmuscheln mit zweierler Blumenkohl,
Haselnussvinaigrette und Salatbukett

Ceviche vom Skrei mit gebratener Gamba
Ananaschutney und Kartoffel- Avocadosalat

Mariniertes Vitello mit Linsen- Speckragout,
Créme Fraiche und Salatbukett

Thuntischtranche und Pulpo an Kalamata Oliven Schmortomaten Salsa,
mit Ajoli, hausgebackenes Focacciabrot

7.80€

980€
11,50€

19.80€

880€

10.80€

17.80€

19.80€

19.80€

19.80€

1880€

19.80€



